il F
i I

(@ ) Boars headfng for 2018

g i VYer J,c: nderwe g
o ff P _ I"rer'ram an * Cerdi e Tif.ﬁ'ﬂ * I'J.rner pé vej

The challenges and possible solutions
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*ac s and Figures .WEST?@QESCH

Coesfeld Hamm Paderborn

4.474 Members

4.935 Employees

WEST(@FLEISCH

PARTNERSHIP FOR QUALITY

€ 1,92 bn Turnover

@@ Westfalenland  susTOLAND®

... frische Fleisch-Convenience! DAS FEINSTE AUS FLEISCH
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Sy
Pigs Cattle
(incl. sows) (incl. veal)
2010 6,577 Mio. heads 367.800 heads
Change
1st- 3rd quarter + 8,5 % - 054 %
2011 vs. 2010
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BESTSCHWEIN 2282 Contracts 1403 Contracts TRANSPARIND
I | Anual Production:

Anual Production:

@ 2370 Animals 5 408 719 Heads 107 804 Heads ~ @ 77 Animals

YB: 98 732
Cows: 9 072

O5=Ihr Prufsystem
filir Lebensmittel

BESTFERKKEL 321 Contracts 34 Contracts BESTIKALB
Anual Production: E— — Anual Production:
@ 3176 Animals 1 019 470 Heads 17 600 Heads @ 517 Animals
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WF eG - 1st-3rd quarter 2011

Benelux
44,8 %

HU

others

Baltic states

RO

IT
12,0 %

Czech Republic
5,8 % Scandinavia
Poland France GB 1057 %

5.3 % 5,6 % 8,1%

Exportshare:

Chma/Hongkong 38,0 %

Exporitonnage tot. 42 %

Africa PorK 49 %
4,9 % Beef 34 %

others
6,9 %

Russia 50,2 % S
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~ ,Partnership for Quality Westfleisch*

2011: 12 Principles WEST(@FLEISCH

PARTNERSHIP FOR QUALITY

Carcass Value Contract Farmers

Bonus Farmer Freshness Minimum Wages Employee Shares 5
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By the way... WEST@FLE.SCH
Nesting Bleeding Toys
Transport Weaning after 28 days Pig/m?
Stunning -; Teethclipping
Antibiotics Taildocking
Health status Fattening

Slatted floor Castration Health Inspection

Stun-to-stick time Electric goad
7



e

Visual Meat Inspection wesT@rLEiscH

Food-chain-

oo+ | Microbiology 4 | Carcass Inspection

Riskmanagement by means of Visual Meat Inspection
(Lung, Pleura, Liver, Pneumonia etc.)

Basis: Average findings per criteria per abattoir

Riskfactor: Evaluationsystem per criteria concerning riskprofile (1-8 points)

Actionplan: Defined action in case of defined exeedance of abattoir-average

N -
—

Targeted and consistent additional investigation
of each pig and hence each farm
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l LMK-Info + l Mikrobiology <= l Health index

Sample: 240 BS-Farms ([ 880 fattening slots)

3 criteria weighting
1760 g (630-905g) daily weight gain 20 %
12,2 % (0-4,6%) mortality rate 30 %
14,7 (0-21,7..) antibiotic treatment 50 %

100 %
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Additional findings at the processing line

P'»KTIO
Target 3: Sustainable well-being! \
<<\'9“!«:»\%\'
6 criteria out of 16 findings related to well-being
1. Skin Hitmarks (e.g. electric goad)
10



- !ro}ec! — "!E!llon!llerwl oHI" G

WEST@FLElscH

11




! ul I'O]ECt - tIOI"I Ierwo V\_IES1'7-S@;:‘|\.SE:ISCH

v

Additional findings at the processing line
P‘»KT/O

" 1
Target 3: Sustainable @ ©°
& 9! > A&,

Wonv

6 criteria out of 16 findings related to well-being

1. Skin Hitmarks (electric goad etc.)

2. Ear Necrosis, swolen, ensanguined
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AKT/O
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PI‘OiECt - “Aktion TierWOhI“ WEST@FLEECH

Additional findings at the processing line

AK T/O
. 1

Target 3: Sustainable @ @°
Torget 3:5 9 A

Monv

6 criteria out of 16 findings related to well-being

1. Skin Hitmarks (e.g. electric goad)

2. Ear Necrosis, swolen, ensanguined
3. Tail Necrosis, swolen, ensanguined < 6 cm length
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Additional findings at the processing line

P\KT/O
« 7
. - L
Target 3: Sustainable well-being! \©
,&*WOH\'
6 criteria out of 16 findings related to well-being
(
1. Skin Hitmarks (e.g. electric goad)
W | 2. Ear Necrosis, swolen, ensanguined
3. Tail Necrosis, swolen, ensanguined < 6 cm length

. 4. Joints Brusitis, Carpitis, Cubitis, Conitis, Tarsitis
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Additional findings at the processing line

P\KT/O
s ®
@
) . il
Target 3: Sustainable well-being! /}\ €
%’Woﬁ\'
6 criteria out of 16 findings related to well-being
(
1. Skin Hitmarks (e.g. electric goad)
NE\N 2. Ear Necrosis, swolen, ensanguined
3. Talil Necrosis, swolen, ensanguined < 6 cm length
. 4. Joints Brusitis, Carpitis, Cubitis, Conitis, Tarsitis

5. Lung Pneumonia 2,3
6. Pleura Pleuritis 2,3
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Findings
25
20
=
$15
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o .
10
5
20,3 %
0 |
Tail Joints Skin Lung Pleura Ear
Q “5 IE :HNEIN ﬂ n= 105 068 Pigs, 3 inspectors
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4 findings
3 findings
2 findings

1 finding

No findings

when indicated => action plan mandatory

20
.



Haltungsprofil
Haut
Oohr
Schwanz
Gelenke

Animal Husbandry Profile
skin
Ear
Tail
Joints
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neutral control

+ Official

visual meat

: : 5 veterinary
Inspections

slaughterhouse

+ Non-castrated herd
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Kassler Roast : | e | ‘Tk A Bi:F'-MF{' ] Pork Tenderloin
Breakfast Bacon ccisien Baf‘j. B | S 1Y o | SR Pork Schnitzel
Salami :' --'-‘!-'f , e - s Minute Steak
Gourmet Aspic Collar Steak
Delicious Chopped Pork Collar Chops
Crackling Joint Loin Chops

Westfalian Dry Cured Diced Legmeat

Ham Pork Mince
Fresh Sausage
Pork Gyros
100 g pack ca. 500g pack
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Topics:

* What is AKTION TIERWOHL
» Headlines about AKTION

* Farm Potraits

* News

» Where to buy

 FAQ

Ombudsman:

Prof. Dr. H. David

Ministerialdirigent a.D.
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i AXTION TIERWOHL st in Angebot an nteressierte Vesbraucher,
die i i daschlvon eres mwoin, e au Ffsch
jorst 2u verzichten.

edigten land.

e Gare
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lidhen Standard fin
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Sammangeatt i .  1hre meinunig
unter st uns wic

www.aktion-tierwohl.de Sie haben
s ein Al

Frische Bratwurst

g 62°

erwohl.de

Ab sofort kiinnen Sie sich aktiv fiir mehr’

Die AKTION TIERWOHL von Westfleisch ist ein Angebol!
interessierte Verbraucher, genau das zu unterstlitzen. Die:
beteiligten landwirtschaftiichen Betriebe und Fleischcenter
sorgan umfassand dafi, das Wohlergehen der Tiera
gegentber den derzeitigen gesetzlichen Standards
Zuverbessam. Inshesondere geht as dabei um

Haltungsbedingungen im Stall
Freilauf der Muttertiere in Gruppenhaltung
Tieraratichem Gesundheitspizn in Erzeugerbetrizben
‘Wassenversorgung und Fitterung

Transporzeiten

Dass Sie sith dabei auFunabhangige
Kontrollen und hochste Produktqualitat
verlassen konnen, versteht sich von

selbst. SchlieBlich haben wir ein
anspruchsvolles gemeinsames Ziel

Giiten Gewissens genieflen!*

Franz & Alexander Grosbrink

bowirtzhofcn fren Hal im Minster
Land cuamehs in der 4 Genesaton
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Westfalischer

Knochenschinken

l

1. Experience in more than 2.000 markets show a
successfully start of AKTION TIERWOHL ranges

2. The innovation worth of the concept reflects the
acceptance of the 10 % higher price

3. The sales of the articles lies on branded goods level

4. Breakthrough in sausage and ham happend

26
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« WESTFLEISCH-poll April 2010: TOP 100 clients

98% pro meat from castrated herds

2% neutral or explicitly demand meat
from non-castrated herds
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2.500 — 3.000 boars per week

smell remarkable boars: ca. 3 %

very critical farmers

smell test at the slaughtering belt ?

29
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- control: boiling and roasting test




REPORT

Gestank, fein maskiert

Die groRBen Schlachter verwandeln geruchsauffalliges Fleisch
in einem ausgekligelten System in genussfahige Ware

D ass Schweine stinken, zdhlt zum ver-
meintlichen Alltagswissen. Doch wie
so oft bei derartigen Weisheiten, relati-
viert die Wissenschaft das Klischee: Ers-
tens entwickeln eher mannliche als weib-
liche Tiere unangenehme Geriiche; und
zweitens zeigen Untersuchungen, dass
lediglich 40 bis 60 Prozent der Eber einen
hohen Wert der Komponente Androstenon
(als ,urinartig, schweiBig und blumig*”
beschrieben) und nur zehn Prozent hohe
Skatolwerte (,fdkalartig”) besitzen.
Dennoch: Sicher ist sicher, lautete Jahr-
zehnte hindurch das Motto in der Nutz-
viehwirtschaft. Damit der Konsument
kein stinkendes Fleisch auf den Teller
bekam, wurden mannliche Ferkel, wie
es das Gesetz erlaubte, bis zum sieb-
ten Lebenstag chne Betaubung kastriert.
Doch mit dieser Selbstversténdlichkeit
ist nach jahrelangen Kampagnen der
Tierschiitzer Schluss. Ab 2018 soll die
betdubungslose Ferkelkastration ganz-
lich verboten sein. Schon heute erhalten
die Tiere vielerorts Anésthetika und An-
algetika. Die Groflen der Branche aber,
die in Nordrhein-Westfalen beheimate-

70

ten Schlachter Tonnies, Vion und West-
fleisch, spielen Avantgarde. Sie beziehen
mehr und mehr unkastrierte Eber.
Niemals gerate dabei Stinkefleisch
in den Handel, beteuert Wilhelm Jéger
von Tonnies in Rheda-Wiedenbriick. Sein
Untemehmen, das 27 000 Eber pro Wo-
che verarbeite, beschéftige neuerdings
Geruchskontrolleure, die an den Haken
stehen, schnuppern und aussortieren.
Den Tauglichkeitsstempel geben zwar,
wie vorgeschrieben, Amtsveterindre,
aber Jager weiB: Weniger als drei Prozent
der Tiere sind olfaktorisch so auffallend,
dass sie ,vernichtet" werden und ,in die
Tierkérperverwertung “ kommen.
Zwischen tauglich und untauglich exis-
tiert bei Tonnies aber noch eine dritte Ka-
tegorie. Laut Jager fallen in diese ,drei
bis fiinf Prozent” des Fleisches. An ihr
entzundet sich branchenintern Kritik, die
hauptsichlich die mittelstandische Kon-
kurrenz unterfiittert, die sich ein so ausge-
kliigeltes System nicht leisten kann oder
will. Diese Kategorie weist Geschlechts-
geruch auf, wenn auch ,nicht ausgeprag-
ten*, so Jager gegeniiber FOCUS. ,Diese

Ware sondemn wir ab und nehmen sie in
Produkte, die gepdkelt, gesalzen oder
sonstwie behandelt werden. "

Diese maskierte , Verarbeitungsware"”,
wie sie im Jargon heiBt, ist nicht gesund-
heitsschadlich. Und es gilt wohl auch, was
die mit dem Thema befasste FDP-Bundes-
tagsabgeordnete Christel Happach-Ka-
san sagt: , Wie will man einen Missstand
erkunden, den man nicht bemerkt?" In
jener EU-Verordnung aber, die seit 2005
deutsches Recht ist, steht nichts von einer
dritten Kategorie. Fleisch ist genusstaug-
lich oder nicht. Zu den Kriterien zahlt
«ausgepragter Geschlechtsgeruch®,

Weil dieser aber eine Frage der Inter-
pretation ist, wird wieder die Wissenschaft
bemiiht. In einer von der Fleischwirtschaft
geférderten Studie steht, ,nur etwa die
Hilfte der Konsumenten sei ,sensitiv
gegeniiber Androstenon® in relevanter
Menge. Jager erganzt, dass unkastrierte
Eber immer frither geschlachtet werden
und deshalb weniger stinken. AuBerdem
sei ihr Fleisch einfach besser.

Eine andere Losung ware der Impfstoff
Improvac, eine Art chemische Kastration,
zugelassen und etwa in Australien in Ver-
wendung. [hn aber lehnt die Branche ab.
Er sei neunmal teurer als Geruchskont-
rolle - und berge die Gefahr, dass ge-
impftes Fleisch als ,Hormonfleisch” ver-
unglimpft werde. ]

KURT-MARTIN MAYER

FOCUS 41/2011
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., Stench masked fine*

...big slaughtering-companies
transform smelly meat...
... into eatable food

-Magazine 41/11

Number of copies: app. 600.000 per week
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Hot Spot Castration WEST@FLE.SCH
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- Simply sell the sisters!

- How to explain “Improvac* to the average male consumer?

« How to sell bad smell?

 How to pay the farmer in dependent on share of nonmarketable
boars?

- How to find a neutral auditable grading system for boar taint?

- Is anesthetic castration with isofluran or injected narcotics an
alternativ?
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